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Domenica 31 Dicembre 2023

Serata accompagnata con
musica live

e fuochi d’artificio
start h 21:00

Ristorante La Cozza

G Corene

gt —— —

Aperitivo di benvenuto con Franciacorta,

ostrica e cozza gratin

Tartara di ricciola, crudo di gambero viola,
mela verde e stracciatella

Insalatina di seppia, gamberi rosa e scampi

Baccala con panatura al panko,

mandorle e miele

Ravioli ai crostacei, battuta di scampo e
salsa di broccoli

Riso acquarello, dentice rosa e arancia candita
Filetto di dentice, in crosta di patate al pistacchio
e finocchi gratin
Lenticchia e cotechino di buon augurio

Cartellate e panettone artigianale

Vini Sire della cantina Mocavero

Beverage e Bar

80 euro a persona
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Aperitivo di benvenuto con flute di bollicine e finger

dello chef

Veli di salmone marinato su tartare di
avocado e pepe rosa

Gamberone soffiato su maionese al lime e
polvere di olive leccine

Tagliolini all’'uovo scampi e funghi porcini

Coda di rospo in umido con cozze patate

e crostino di pane
Cartellate e panettone artigianale
Vini Sire della cantina Mocavero

Beverage e Bar

60 euro a persona
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